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AV—=TAALILY LY ITI?
Che.cosa fa il “Sommelier dell’Olio”?

Incontri per capire il mondo dell’olio extravergine di oliva attraverso

apprendimento della tecnica della degustazione e del modo di abbinare al cibo
AV —=TAAIYLII?
IUVRANIN=I VA —TAAIIERBEOBREDEIF. 1YUTOEXICEST,

ROEBBVNEDTY! AY—TANIDHBR.TA ATV T 2B TZDEMBEERD, ERLWES
ERDBARICEZZ! FSIEXEDEEMELTDEBEE>TVWEZDTY!
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HAARITHEZRR.

T—ILRTAR-YAUT-PYIIT—>3Y (WSA) BE. AISIFEIIZXAYIN—&7123
HATOAY—TAAIY LY TEKEEEBHA

HADAU =T #HEHICDIF, Olive&Oil AcademyZ 8%, # & & A1
BEI—-A%[BT 5,

AISTEUTYLIIRRA V=T ALY LAY I IA-REEZTS,
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-Via dell'oleandro 8 - 51016 Montecatini Terme (PT)

jpcorsi@accademiadellolio.com
info@italiaviaggio.com
www.italiaviaggio.com
www.aisojapan.com

www.jsolio.com

japan line: +81 05058066923
fax: +39 055 3909 8910
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Quindici lezioni di OLIO
15LyRAY

Il Corso si articola in quindici lezioni teoriche e pratiche, durante le quali si
degusteranno diversi oli.
A—ZATRISLYRYDHRTER. ZLTRREEODTAY —TACILIEDVWTEATVWERT,
TARTAVIIERT2A)—TAANRBEELZ70ETY,

Programma> 15 lezioni

7073 4L> 15LYRV:AV—=TALNWDTFA AT 4T

Lezione 1 L'olio nel tempo. Origini e Storia.

Lyz>1 AY—TAACILDRERE

Lezione 2 Olivocoltura. Tecnica di coltivazione. Clima e terreno

Allevamento a sesti d'impianto. Ciclo vegetativo. Potatura.

Malattie. Raccolta.

LyzR>2 AV—=TOFEZICDOWT - HEFEAXICOVWT [ERTLEHEREICOVWT -
ROEREZDEBOHEA - AUV—TOROERY AV - HEFR,INE
lcD2WT



Lezione 3

LwyA>3

Lezione 4

LyA>v4

Lezione 5

LyA>vb

Lezione 6

LyRA>6

Lezione 7

LyRA>7

Lezione 8
LwvAx>8

Lezione 9
LwvA>9

La Degustazione. Caratteristiche organolettiche.

Analisi sensoriale. Schede di degustazione
TARTAVTIDWT - AY—=T AL ORHPREEN R DT O A E
TARTAVITRDENE

Visita al frantoio.

TIVRAA (BT RE.

Produzione. Sistemi. Conservazione.Imbottigliamento.

EEFE - REAE - IRMLESD

Composizione e analisi chimica. Classificazione

Legislazione.

AY=TAANDERELMEERTICDOWT. AU =T AAILDDEEEE,
EREEDOEBDOMLT.

Analisi sensoriale del cibo, Abbinamento cibo-oli
BMOKODIF. AV —TACIIERDEHEDE

Le cultivar. Viaggio attraverso le regioni d’ltalia
AZIVTOEMCELD AT REDEN

Le cultivar del Nord e del Centro Italia.
AU T/ REBOA Y —T RiE
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Lezione 10
LyZX>10

Lezione 11
LyZX>11

Lezione 12

LyX>12

Lezione 13

Lyx>13

Lezione 14

LyxR>14

Lezione 15

LvZX>15

Le cultivar del Sud e delle isole.
A5V TEB/ZEEROAY—T RIE

Le cultivar del mondo.
HHROAY-TRE.

L’olio in cucina. Olio e altri grassi. Tecniche di Cottura.
L’olio giusto per ogni piatto.

HEORTOAY—TAAI - AL EZDHDIEEBICDWTHEBAE
ROBBICEDERAY—T AT

L’olio nella salute.

BEREAU—=TAAI

L’'olio nel ristorante. Carta degli oli. Carrello degli oli.
LANZYDRTOAY =T HAAI - AV—=TAAIIVINDERE
AY=TAACNDY—ERAEICDNT.

Test di verifica di approfondimento.
Pranzo didattico di abbinamento cibo-olio.
BIEHR. SREBICEDELAV—TAMILEKDSBEES
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HEm:

Andreacchio Vincenzo
Andrea Voirgar
Alessandro Catola
Bellini Roberto
Fabrizio Chiti
Damerini Ugo

Delli Roberto
Kameyama Emi
Kojima Ayako
Lombardi Rossella
Marco Marcheschi
Nardoni Piero
Nakajima Yoko
Stefanacci Giuseppe
Socci Luca

Taddei Leonardo

Salvatore di Napoli
Fabio Silvestri

Fabio Pietrangeli
Leonardo Catagnano
Caterina Giuntini

Claudio Cantini
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BERIBEILEICOWVWT

I-ZAETRICERNEBABNMTDONED,
ZOHEBRICERSINIAICIETAISO international BEAY —TAAIY LY I JOMENEZS
NEFTAV—TAAMINDY L) IREHFENYTFNBESINET,

KEBRAA—ITI THAVHEBICRDEHENHDET,
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A ZARTECYLAY TERNERRETVET,

(AN—HRICAEREB LGS

CORABRICREREBSTBEF REIS UKIEZENURICHESINZAI-RICTCBESRHEFXE

Fo Tl ABRLEFTTHRLYRAYOEBELTI—XESMHAETT,

BHRBOBHRICELTIEFICHRIEHDERTAN . ZEREKREULTIZAISO international D28
THZIENBETT,

ZOM. T7AA—F Y7 ICBEUTEBLEEIRTEHEVWELETE L,




YLOAUIJ—ABME



AV—=—TAHACLYLYVITO—-R

WMAPBEODEHTHD EKRGHETHDA ) —TAAIL!
BEORBISTARTAYI EULWEEETRRLUTWEET,

REICEDOM. ZIRICODEDZDE. TARATAVITIVZvIDEEB.TBRELE,
EVWSVEDDEMICE DWW ERZERNICEVET,

FfEH: FEHB/ITEBBULWELELLZZW
HME: 1TERE FMEgALYY —ZHR

#&: 290,000MH

BXIWHE: BERXCEAFUFTOEERITIRTIRIAZEB/VWWNCLET,
SFHNEELT.30%ZHHELAHFB LD 2BBEUAIC
Kz BRALAALIDTI s BUAICBHULEITXI,

TR/ 124%

dA—XDEDEL
BEITABCHLBVWEDOTEEZEAOMEICLD . I-—XAFEDEIRERET S
HBEANBHDXRIT . ZDFERF G EERCIEMI AN —ZANDIREZEADET,

Eng =
FEEZEHSICLZTHEDSE. XICEEERBLAICLEFrEILOBEE. A—XADIRE
EERBDIENARBTIIRBEFHICOWTR . EBR/EITHEHALLS L,
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dA—AFEICEEFNDIAR

O—X K& tariffa di corso
ERANYIETA ATV ZR borsa e bicchieri

HARFETF+AK materiale in giapponese
ERFTARATAVITY—N-TART1>2Y/—hK scheda degustazione
VLAUTIHBRZRER esame

X X X X KX
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domande risposte

FAISO international> T!?y

AIS(AZUFPYVLYIHR)DBRICEDE TV ERKEAY—T
AAINBXEMICERT B2NRISNK UL,

Kl AY—TACIWVLITOERZLRDRICISESEDIHAD
EBIIFS5NTVET,

FTAccademia dell’'Olio>T?
HAAVLAUIER BABETFAMZAVWTI—RZRELT
WET, BE3I~4sAMDZAUFaTLhEHAANCATTRE
HEFRWICHDOMENICHEN) F2 5 L2 BULET,

TAY—TEHBZHRLLOWLERLRIFE. ALK
DEECERATT, AV—TJOKZMD, TZIBAFALI %
FERIEICEEDHDDTY, Efleo BFEAIBEBLTHEEEXA
BROANMMFVWTWVWZOT, BOLUTRECESE T,

T EARA?
AV—=TACIY L) THERME, £LERICAV—-TACILOD
EEE. BEYE ERELEBVWIEEETVWET, VAU
TRFTHRL, ZFDE—RTERIDZIEMRNSBDILER
HEEIE DI —2R5TIETY,
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domande risposte

Q&A

r

TEABRADEBE> TVWED?,
AIVTHRFE AV—TAAIUDEFE, FTRZTIHS5TT, &
BEROALKEBEEEZIADIE. SHEODAH. Z4E. TREOAE
T, ERULWHDEFE"BRARDPBEUHEETFEATHET,

A —J% MBI 2EEABRBVWIELNHDD?
AV—=TAANRGATITOY -+ - WAWZZARIEEH
DERBA, ZDHRIBICEENTLAT U TPIARA VDD DO E
ASNTWEITN, BRATOHREIF, FEMNMEX TERTVE
T BENSZAVSYEY. BRFICOD>TWVWBHIEEHD
F9, MBICHIGAERZ AERA Y —TAAILANDOEBFEZIL
HZZERF. AEDREIDRGICHEDINICHDICESZDTTY!

MRS H 2 D7
1Y U7—HE AETOHRLBANY M EIF—CSNT

B2IENTELRT, KLEERBAERBVWEIRFEXZIEADN
SBRRELHERDZAV —TAANERICEDICTRAZEE
ILFEL&LSN
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1. ERER(FEHR)
2. Eflzbelc. BRULAHEDULCE, HBHEFEXTHEKXLLEZL
3. FATITTINA-VAEER

E-mail:jpcorsi@accademiadellolio.com
FAX : +81-0368002493

4. BULAH#RNEDERICHEVEIAL

5. HIAE(30%)Efcid. —ETOHEXIILW

XERLAHE 30% 2BEUAR/EE 15 AUA
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FrrElLicoWT
FrUEILBEESEREROETORGERDET,

Accademia dell'oliocEHERB & D I— XAFEEREEME
I—XHEHBBEDO60HH O—ARED50%
JI—XFABHEHO30BFMUE:I—ZIRED100%

KARELSICLZ2TREDBEZRE. FHNED30%FEVWIEBZEELRERLE A,
HEERBEICLE, FrYEIOBECHFLERLHBUTRULRAHFTI—RDEELTZ2EL TR
TY, ZDHBE. FrEVIHNEREEELT. ZOFFEELOI-IARNEE L TEHALEY,

«A—ZADEDHEL>
ETABICHLBVWEDEEZAOTEICELD., I—ROEHPZRET DHEENHD E£T, BD
BLOBAIF. REFLEMI—IANDIREZEDET,

«EBERKLCHIE>
RKECKEEDOFEICT.BRETIOVILADEBESLVFIEOBENEESNDGENHDET, FHT
THELEE W,

«EEFTE>
I—Z2HEFPOFMBEROMEBEDERIFE. YR TEHAEAWNINRET., FTHTEILIW,

<IRE>
HEZHSICLID2THEDESG., FLREERTEICLIZ2Fr Y EILOBEE. I—XDIRE
EERDENFRETT, BREBBHICOVWTR., BAXY Yy 7ETTHKLLS W,
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AIS(A1ZU7Y LY IHR)

Riconosciuta con decreto del presidente della repubblica in data

6/4/1973 n°539 Socio Fondatore e Membro di Worldwide Sommelier
Association.

AU FZYLAYIHRIFT1973F486HIC. 19V PTHMEERTEDZ ERICE F (6
#£539%). 2006 FHET—IRITAR - VAU - PYIIT— 3V (WSA)BIZZAY/IN—=&72D

FUTlco

AFZVFEMNC220 MK EBZEHE EHTY L) T I-IANFHESNTVET,

<
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AV—=TAACILY L) IERBREBRICOWVWT

VLOAUIDMBZROIEWSZEEF. I—RICEMURKEABICTERZLIEZEZEKULET,
VAVIERSEBICE. AZ2Z5 —Ya vy TARATA VI AV —TAAILEBRNYDEABDE.
I—RDEEBZELVWSENZNOT—NICA> THRANL TONIEBE I -RICETENTAETT,

FWVAVITHZDEWSZEWF  A—RTFT ALY — B AT vILTA AT — TR E
HABRBICRDABEENHD. EVWSTERDTT,

VLAITEUVLTYALAYINYFZHICDITESHTERICIFE. RENICERBZMOTVWIRENHDF
T MENBRESBOMANRINTVWAWARK VAVINYFEHICDIF. VLAY IDOHRSEHhH
FazelETEEEA

REICEF ERUOERSNAY —TACILOBASZERDBE>TNET,
BUOEDNICLAN I Y TOARNY IO EEZDOHBE. RSRT/ AN/ ITFEZZRKBE
XALEEL EIRANEHHW. ATy Y aF I EEEDITH L BERINEINTT,
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